
图为养殖户在渔排上采收鲍鱼。

春潮涌动，渔获满仓。连日
来，秀屿区南日岛海域一派繁

忙，渔船穿梭、渔排错落，渔民们忙着打捞、分拣肥硕的
南日鲍，加工厂、物流车各司其职，让“海上黄金”奔赴
全国餐桌。

南日鲍是国家地理标志产品，南日岛是全国最早
开展渔排式规模化养鲍的乡镇，养殖技术全国领先。
目前全镇标准化养殖渔排超1.6万口，覆盖海域超5万
亩，从业人员近6000人，带动周边1.5万人投身鲍鱼产
业，形成即食鲍鱼、鲍鱼肽、鲍鱼罐头等多种加工产品
的完整产业链。去年，全镇鲍鱼年产量近 7000吨，年
产值近9亿元，真正实现“一片海富一方人”。

2月 5日，南日岛坑口码头已是一片忙碌，渔民
们正将刚捕捞的鲍鱼分拣、装箱，准备发往全国。受
节日需求带动，南日鲍进入采收黄金期，呈现产销两
旺态势。

海达水场有限公司董事长杨建清有十几年鲍鱼养
殖经验，主要养殖品种为黄金鲍。他介绍，今年海带、
龙须菜等鲍鱼饲料价格下降，黄金鲍产量与价格较去
年同期增长约30%，正热销全国多个省份，目前日均销

量近150公斤，销售热度预计持续至元宵节后。
如何将这份鲜美快速、稳妥地送达全国餐桌？顺

丰公司在南日岛核心产区设置专属揽收点，打造“码
头直收—中心中转”的高效网络，提供定制化保温包
装，依托冷链物流和航空运力，让渔民实现“即捞即
寄”，减少中间环节，保障“次日达”“隔日达”，锁
住鲍鱼鲜味。

多年来，南日镇始终致力于南日鲍产业品质与安
全的持续提升。鲍鱼对赤潮、极端天气等风险极为敏
感，丰收离不开周密的保障。“我们主动靠前，第一
时间向养殖户精准推送天气预警信息，高效协调解决
养殖、运输、加工等全链条遇到的难题，让养殖户能
够安心养殖、放心采收。”南日镇党委副书记薛龙表
示，在政府服务与物流保障的双重助力下，南日鲍正
以最新鲜的姿态，“游”出海岛、“游”向全国，成为
春节餐桌上的一道亮丽风景，绘就了一幅产业兴旺、
渔民富足的海上新画卷。

据预测，今年春节期间南日岛鲍鱼销量 1800
吨，销售额可达2.2亿元。

全媒体记者 傅梅香/文 杨洲/图

产 业 脉 动

南日鲍“游”向全国
春节餐桌添“海上黄金”

锅边糊、粿条、求生煎包、豆浆
炒米粉……清晨6时30分，涵江区

涵东街道早餐一条街已热闹非凡。这里早餐品类丰富、风
味地道，既是周边居民、上班族、学生的早餐补给站，也是
展示莆阳早餐文化的鲜活窗口。

如今，这条街正从“零散摊贩”升级为集特色早餐
消费、本土文化展示、便民生活服务于一体的早餐示范
街区。

爱上一座城，从爱上一条街开始。今年，涵江区精心
打造白塘镇陈桥红砖一条街、梧塘镇湄职院学生一条街、
涵东街道早餐一条街、涵西街道尚书公园夜市一条街、涵
西街道通讯一条街、商贸一条街、国欢镇“延福里”青年文
创街区等七大主题街区，以“一街一品”的独特魅力，倾情
助力打造“爱之城”。

连日来，白塘镇陈桥村人气攀升，游客们漫步街巷，沉

浸式感受榫卯工艺的精妙匠心，邂逅水乡韵味。
“村内路路相通、厝厝相通的游览动线，让游客体验

感大幅提升。”陈桥村党支部书记陈丽洪介绍，陈桥村家
具制作技艺已列入莆田市非物质文化遗产名录，村庄依
托深厚的家具制造底蕴，整合红砖古厝、古街等历史文
化资源，系统推进陈桥红砖一条街品质提升工程，打造
集古厝观光、木作文创于一体的深度旅游区。目前，街
区内陈桥万屋木工坊、桥里红厝直播间、家具文化场景
营销展厅已建成投用，通过沉浸式工艺展示与文化场景
营销，逐步构筑起“可观、可触、可购、可传承”的文
旅消费新范式。

有别于陈桥村的古韵新生，梧塘镇湄职院学生一条街
则有机串联起霞楼集装箱集市、小吃街、西庄淡公园等节
点，形成了一片毗邻莆田学院、湄洲湾职业技术学院的独
特青年社区与消费场域。梧塘镇相关负责人介绍，目前街

区已完成霞峰路“白改黑”及立面改造工程，正加速推进集
装箱市集等项目建设。

此外，“延福里”青年文创街区以“青年的理想生活”为
主题，将打造集美食、文创、潮玩于一体的文化街区，有效
填补区域青年主题商业空白；涵西街道通讯一条街将通过
硬件升级、业态优化与文化赋能，推动街区向“智慧体验消
费目的地”转型；商贸一条街将重点修复历史风貌，优化业
态布局、升级配套设施，打造“涵江商贸发展史”主题微景
观，链接萝苜田历史文化街区，形成“商贸购物+文化打卡”
的联动消费场景；当暮色降临，涵西街道尚书公园夜市一
条街便迎来了“高光时刻”，各色美食摊位依次排开，香气
四溢，食客络绎不绝。

7个街区正以多元业态激活城市活力，让涵江的烟火
气更浓、人情味更暖，共同绘就一幅“近者悦、远者来”的宜
居宜游画卷。 曾雅燕 林亦霞

涵江区打造七大主题街区
“一街一品”赋能“爱之城”

本报讯 （全媒体记者 蔡
蕊 通讯员 陈菡）新春佳节临

近，年货寄递需求持续攀升，我市快递行业迎来业务高峰。
2月5日，在荔城区西天尾镇的圆通速递分拨中心，双

层自动分拣设备上大大小小的包裹快速滑动，落入各自
相对应的网格口。工作人员站在网格口，手脚麻利地将
包裹装入箱笼中，准备运往下一站。莆田市连成圆通快
递有限公司副总经理牛飞介绍，自动化分拣设备与人工
分拣相互搭配，提高快件分拨效率，减少货物积压时间。

位于市区丰美小区的莆田市顺丰速运有限公司丰美
营业部同样一派忙碌。快递小哥分工协作，在完成卸车、
分拣等操作的同时，还整理出需要自己派发的快递，扫描
包裹二维码录入信息，按照送货顺序放进快递车内。该
网点负责人邓武说，进入节前业务旺季以来，每日快件量
激增，网点提前调整人力、班次配置，做好寄递服务网络
保通保畅工作。

莆田市顺丰速运有限公司公共事务经理陈平平介
绍，为应对春节高峰，顺丰速运提前 1个月就储备人员，
制定专门方案。此外，基于历史数据和实时预测，科学调
度车辆、航班等运力资源，确保服务网络的效率。

市邮政管理局市场监管科负责人陈凡表示，为保障
节前寄递服务有序运行，市邮政管理局通过强化行业监
管、督促企业落实主体责任等举措，全力应对节前业务高
峰，满足年货及民生寄递需求。

快递开启“春运”模式
一 线 速 递

本报讯 近日，荔城区鞋服产业链特聘专家团成立，汇
聚了来自中国科学院福建物构所、中国科学院宁波材料所等
国内科研院所、高校和企业的12位知名行业专家，将聚焦新
材料研发、智能装备制造、鞋类设计、品牌运营与市场开拓4
个重点方向，推动荔城区鞋服产业实现创新能力加速突破。

荔城区现有规上鞋服企业129家，2025年实现产值206
亿元。近年来，该区立足区域产业特色与民生发展需求，以

“聚才兴荔”行动为总抓手，深化产才融合发展，全力打造人
才集聚高地。

聚焦鞋服产业转型升级痛点，该区打破传统引才思维，
针对新型材料研发、智能装备制造、品牌设计经营等关键环
节的人才短板问题，通过高薪聘请、兼职顾问、柔性借用等
多元化方式，成功引进51名总监级中高层管理人员。

为构建全方位人才招引网络，该区主动牵线搭桥，支持
龙头企业“走出去”引才。三棵树作为国内建材行业的领军
企业，成功引进优秀人才242人，其中博士4人、硕士69人，
进一步强化了企业的研发实力和创新能力。

去年以来，该区新增 1家国家级博士后科研工作站、
1家国家重点“小巨人”企业、26家省级创新型中小企业、3
家省级“专精特新”中小企业，成为吸引人才、培育人才
的重要载体。 （翁国城 林佳媚）

本报讯 随着春节临近，年货消费持续升温，各类具有
莆田特色的美食接连出海，迎来一波“新春出口潮”。

连日来，在福建易太食品发展有限公司的生产车间
里，工人们正忙碌地将一批批蒜香骨、牛肋骨等产品打包
装柜。这批重达 4.5吨的速冻食品经福州海关所属莆田海
关查验合格后，将被运往香港、澳门各大市场和商超。

易太食品公司是一家以畜禽肉、海鲜为主材的现代化速
冻食品企业，年产能达100万吨，是我市食品行业的龙头企
业。该公司主要向港澳市场供应牛肉、猪肉和水产品等速冻
食品，这类产品对储藏和运输条件要求高，物流成本相对较
大。莆田海关主动靠前服务，积极推广农食产品属地查检“绿
色通道”，为企业打通通关堵点，有效降低企业出口综合成本。

“在海关的支持下，2025年我们公司出口量同比增长
96%。眼下又到了春节消费旺季，为抢抓机遇，我们提前1
个月就启动备货计划。”易太食品公司负责人邹出剑表示。

针对节前订单集中、通关时效要求高的特点，莆田海关
建立“一对一”企业对接机制，选派业务骨干深入企业宣讲
港澳地区食品法律法规，确保出口产品的生产、加工、储存
过程符合安全卫生要求。同时，跟进企业出口计划，引导企
业运用“提前申报+预约查检+证书云签发”的便捷通关模
式，实现供港澳食品高效通关。 （许斌冰）

莆田美食香飘港澳

本报讯 “我们拿到了实实在在的分红，比什么都值
得高兴。”2月5日，城厢区霞林街道棠坡社区居委会门口
人头攒动，居民陈蕾攥着刚领到的分红款，笑得合不拢
嘴。当天，社区举行股份分红仪式，459户居民共领到
272.88万元“新年红包”，现场洋溢着丰收的喜悦。

这份“甜蜜”的背后，是棠坡社区探索“党建+集体经
济”模式的生动实践。近年来，社区坚持党建引领，深挖
辖区资源禀赋，通过吸纳居民入股等方式，建起了城棠市
场。从规划招商到日常管理，居民全程参与决策监督，真
正实现“自己的市场自己管”。如今，市场摊位出租率稳
定，年收益逐年攀升，为分红奠定了坚实基础。

“这次分红每股 1800元，真正做到了‘资源变资产、
资金变股金、居民变股东’。”棠坡社区党支部书记陈海峰
介绍，为了让发展成果惠及全体居民，社区建立了规范的
股权管理制度，明确分红比例与分配机制，确保每一分钱
都用在刀刃上。

霞林街道综合执法队队长、棠坡社区包片领导陈肇
斌表示，街道将以棠坡社区为样板，推广“股权制改革+
产业培育”模式，引导更多社区盘活资源、抱团发展，让共
同富裕的道路越走越宽。 （陈颖 陈丽双）

本报讯 （全媒体记者 李霞）粮食安全是“国之大
者”。近年来，秀屿区立足自身气候与地理条件，聚焦大豆
产业精耕细作，通过模式创新、产业延链、科技赋能等多
元举措，走出一条“稳粮增收、产业振兴”的特色路径。

模式创新破局，秀屿区大力推广“春大豆+秋胡萝卜”
“大豆+其他冬种蔬菜”等“大豆+”复合种植模式，年推广面
积超 4000亩，实现“一田多收、粮经共赢”。依托省级示范
项目争取资金扶持，近3年累计发放补助37.66万元。该区
还推动龙头企业组建生产联合体，创新“党支部+合作社+企
业+农户”等村企联动模式，实现多方共赢。

为推进产业延链增值，该区鼓励发展豆制品精深加工，
开发腐竹、豆干等特色产品，培育秀山豆皮等品牌。搭建“本
地市场+电商平台”双销售网络，拓宽销路，同时规划推进大
豆绿色认证与示范片建设，探索打造集种植观光、非遗体验、
美食品尝于一体的农文旅融合项目，延伸产业价值链条。

科技赋能才能激活发展动力源。秀屿区深化与科研机
构的产学研合作，成功引进推广“莆豆5号”“福豆234”等高
产优质品种，推广绿色轻简栽培技术体系，应用节水灌溉、
机械化采收等关键技术，实现节本增效。

创新“大豆+”模式
守护粮食安全

产才同频 聚势兴荔
荔城区着力打造人才集聚高地

272.88万元分红到账！
棠坡社区459户居民喜领“新年红包”
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